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DI LUCIANO FERRARO

VENETO

PROSECCO SUPERLU SSO
BOTTIGLIE DORATE
E CON I DIAMANTI

Sandro Bottega lancia bollicine da 250 euro

Un Prosecco più caro dello Champagne Dom
Pérignon. L'idea è di Sandro Bottega (nell'illustrazione
sotto), instancabile produttore («viaggio per un totale
di 5 mesi su 12») prima di grappa e poi di bollicine. «Ho
61 anni, devo darmi da fare se voglio lasciare ï1 segno»,
dice dalla sua base trevigiana, a Bibano di Godega di

Sant'Urbano, lo stesso paese del governatore Luca Zaia.
Il Prosecco super lusso sembra una provocazione,

invece dietro le 7.000
bottiglie pronte al

debutto c'è un'idea (o
un sogno?): «Dimostrare
che il Pro secco di alta
qualità non ha nulla
da invidiare ai grandi
vini prodotti con il
Metodo classico: può
invecchiare, sfatando il

mito della giovinezza».
È nata così una intera
linea: Prosecco Premium

Vintage Collection. Le
uve Glera vengono dalle
colline Patrimonio
Unesco, la vendemmia è

manuale, si usa la criomacerazione per non alterare
le qualità, la fermentazione dura fino a 12 mesi
in autoclavi orrizontali anziché in quelle verticali

che si vedono nella maggior parte delle cantine. Le
bottiglie sono in stile Bottega, interamente dorate
le prime tre, nera con 3.000 cristalli la quarta. E la
quinta, anch'essa nera, quella da 250 euro, con s.000

annata 2022, Extra Brut, vengono venduti a 29, 39, 49

euro). La nera a n9 euro, annata 2021, come quella
da 25o. Cremosità e freschezza in tutte le versioni,
profumi di glicine e fiori d'acacia nelle versioni più
giovani, sentori di crema e frutta secca nelle altre.
In tutto so mila bottiglie. Costano troppo? Lo dirà il
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Settimanale

Tiratura: 230.062 

Diffusione: 261.691


